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Werking sinds 2014 

 Aanspreek- en expertisepunt 

 Lerende netwerken: sociaal aan de slag met 
voedseloverschotten algemeen + sociale 
restaurants

 Welkom in de sector voor startende organisaties 
of nieuwe medewerkers

 Ondersteuning distributieplatformen VO

 Matchen van bedrijven met overschotten met 
gebruikers van overschotten, voor menselijke 
consumptie, o.a. via Schenkingsbeurs en 
modeldocumenten

 Restjesfabriek – toolbox

 Beleidsopvolging en -aanbevelingen



Doel van het project

 Nieuwe lekkere producten maken op basis van 
voedselreststromen

 Zodat deze reststromen zoveel mogelijk voor 
humane consumptie blijven dienen

 Waarbij ook sociale tewerkstelling wordt 
gecreëerd



Met wie?

 Samenwerking met VIVES en CODUCO voor 
begeleiding in project 

 Supermarktketen met overschotten

 Voedingsbedrijf met overschotten

 Landbouwbedrijf met overschotten

 Ondernemingen die overschotten willen 
verwerken mits gebruik te maken van sociale 
tewerkstelling

▪ Sociaal economie bedrijf

▪ Samenwerking met sociaal economie bedrijf

▪ Medewerkers sociale tewerkstelling aanwerven



Hoe?

Verder bouwend op ervaringen uit de Restjesfabriek

 Toolbox



Creatiesessie 
Restjesfabriek 2

Co-creatie-traject 
Circulair aan de slag met overschotten en nevenstromen in voedingssector

Verslaggeving inspiratie-moment en voorbereiding sub-trajecten

Onderzoek naar de haalbaarheid van ideeën uit brainstormsessie

Versturen van uitnodigingen en voorbereiding inspiratie-moment

Kennismaking- en inspiratiesessie

Brainstormsessie 
Supermarktketen

Brainstormsessie 
Restjesfabriek 1

Pilootproject

Creatiesessie 
Supermarktketen

Creatiesessie 
Restjesfabriek 1

05/2018

10/2018

06/2018

03/2018

Brainstormsessie 
Restjesfabriek 2

Interne en externe verslaggeving

10/2019 Evaluatiesessie 
Supermarktketen

Evaluatiesessie 
Restjesfabriek 1

Evaluatiesessie 
Restjesfabriek 2

11/2019
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Hoe?



Foodsavers

Bedoeling is ook de Foodsavers te versterken –

als label en als kwaliteitskader

Restjesfabrieken 
verwerking van overschotten

Distributieplatformen verdelen 
van overschotten

De sector ‘sociaal aan de slag met voedseloverschotten’



We bieden aan:

 Kennis van landschap en matchmaking tussen 
leveranciers en verwerkers van VRS

 Lessons learned en opgebouwde expertise uit 
praktijk

 Begeleiding bij het brainstormen over 
productontwikkeling en bij opzet samenwerking

 Verder onderzoek van resultaat van brainstorm 
op uitvoerbaarheid als input voor verder traject

 Begeleiding bij productontwikkeling en 
pilootuitvoering (houdbaarheid, voedingswaarde, 
etikettering, wetgeving, verpakking,….)



We vragen:

 Vanaf brainstormsessie bereidheid om inspanning 
te doen om tot pilootproject te komen

 Een bijdrage te doen in deelnamekost: € 1.500 
voor reguliere bedrijven en € 500 voor sociale 
economie bedrijven

 Vertrouwelijke behandeling van de informatie –
hiervoor wordt een clausule opgemaakt tussen de 
betrokken partijen

 Voor sociale economie bedrijven: een 
afsprakennota voor gebruik van merk Foodsavers 
en van Toolbox-Restjesfabriek.

Meer info in deelnemersmapje



Vragen/feedback



Voedseloverschotten 

supermarkten

aanpakken



Overzicht

1. Kader

2. Lopende project : Travie

3. Wat werkt (of werkt niet) ? 



1. Kader

Voedseloverschotten van supermarkten bevinden 
zich op twee plaatsen :

1. In de supermarkt : beperkte hoeveelheden (+/-
150-200€ per dag voor een gemiddelde 
supermarkt) ; alle producten

2. In het distributiecentrum : zeer grote 
hoeveelheden, droge voeding, groenten-fruit



1. Kader : in de supermarkt
Ophaling via sociale organisaties voor uitdeling

Ophaling en transformatie via sociale restaurants

Ophaling en verkoop via sociale kruideniers

Gemengde modellen.

Probleem is grotendeels opgelost



1. Kader : in het distributiecentrum

Droge voeding via voedselbanken en schenkingsbeurs

Verse producten worden weinig opgehaald ( te grote 
hoeveelheden)

We moeten zoeken naar een oplossing voor de grote 
hoeveelheden verse producten  



2. Lopende project : Travie

Samenwerking tussen Travie – Delhaize –
CODUCO

Doel : overschotten verwerken en opnieuw 
verkopen via verkoopskanalen van Delhaize

Start : begin januari 2017 – einde december 2018



2. Lopende project : Travie

Stand van zaken: 

- Samenwerking met Delhaize is vastgelopen

- Zoektocht naar nieuwe pistes voor verwerking van 
overschotten

- Flexibel businessplan uitgewerkt in functie van diverse 
parameters van de samenwerking



3. Wat werkt (of werkt niet) ?

Economische rendabiliteit hangt af van het type 
product en de verliezen (kwaliteit)

Moeilijkheid verkopen getransformeerde 
producten wegens grote hoeveelheden

Fluctuaties in productstroom : seizoensgebonden 
en vast aanbod (bv. Exotische producten)



3. Wat werkt (of werkt niet) ?

Samenwerking met een « verkoper » is 
noodzakelijk

Duidelijke afspraken over logistiek, prijs, 
hoeveelheden maken.

Nieuwe producten ontwikkelen laat toe om een 
hogere prijs te bekomen



3. Wat werkt (of werkt niet) ?

Seizoensgebonden aanbod samen met vast 
aanbod versus lange bewaartijden

Opletten met koude productie-

technieken : bijvoorbeeld cold press

Hoe een stabiele productkwaliteit garanderen ?



Rob Renaerts
Zaakvoerder  
0488/994488
rob@coduco.be
www.coduco.be

mailto:rob@coduco.be
http://www.coduco.be/


Flanders’ FOOD
food from Food inspiratie

Gus Verhaeghe



Index
- Food from Food
- plantaardige
reststromen
- inspirerende cases



Stimuleren, ondersteunen en versnellen van innovaties in de agro- en voedingsmiddelen-
industrie op het vlak van hoogwaardige inzet van plantaardige nevenstromen tot 
voedingsmiddelen

Food from Food



Neven- en reststromen

Schakels in de voedingsketen



Partners

26

Bedrijfsnetwerken

Kennis en
innovatiepartners

Technologie-
leveranciers

Ingrediënten-
leveranciers

Bedrijven met 
stromen in de 
aanbieding



Project outline

Kennis:

Markt/ trends

Aanbod

Technologie
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Matching:

Tussen
vraag en
aanbod

Partner-
matching

Project-
generatie

KUS

Projecten:

± 40 000 €

budget/project

EFRO 

Subsidie 40% 

(GO) en 50% 

(KMO)



Voordelen voor ondernemers

 Inspiratie- en 
matchmakingsessies

 Nieuwe business 
partners

 Toegevoegde waarde 
voor uw 
nevenstromen.

28

 Mogelijkheid tot 
demonstratie-testen van 
business cases

 Tot pilootschaal

 Financiële ondersteuning



Test het uit
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- € 40.000,- budget max per project
- € 50.000,- budget pilot project
- waarvan EFRO Subsidie 40% (GO) en 50% (KMO)



www.foodfromfood.eu

30



Aanbod
aan reststromen in België

Jana Roels - Innovatiesteunpunt

Nathalie Bernaert – ILVO



Aanbod reststromen in België
Primaire sector – top 10 (van de 68)
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Provinciaal niveau
Primaire sector

Witloof, 
andijvie

Peren, appels

Prei, 
aardappelen, 
courgettes, 
bloemkool, 
wortelen

Ui, 
aardappelen Tomaten

Focus op 
Vlaanderen



Resultaten België
Primaire sector

• Heel wat data…. maar nog geen data over de 
reststromen van: 

Sjalotten

Knolvenkel

Snijbiet

Aubergine 

Kervel

Peterselie

Pompoenen

Rabarber



Cases 

Courgette

Witloof

Prei

Ui 

Aardappel



Cases 

Courgette
Verliesposten

Versmarkt

Overproductie, beschadigingen, niet voldoen aan de 
standaardmaat

ongeveer 20%

Bestemming

Veevoeding 



Cases 

Courgette
Inhoudsstoffen

Rijk aan vezels

Rijk aan vitamine C

De schil is rijk aan caroteen, luteine en zeaxanthine

Voedingswaarde.nl



Cases 

Witloof
Verliesposten

20 a 25%

Verwijdering blaadjes

Niet-markt klare witloof

25 ton/ha

Geforceerde wortel 

Bestemming 

Onderploegen

Veevoeding



Cases 

Witloof
Inhoudsstoffen

Bitterstoffen of sesquiterpeen lactonen

Anti-kanker

Anti-cardiovasculair

Anti-malaria

Biopesticide werking

Vezels

Polyfenolen



Cases 

Prei
Verliesposten

Versmarkt

Toppen op het veld

Verder kuisen binnen het bedrijf
Toppen, buitenste bladeren

Industrie

Volledig gekuist op het veld

25 ton/ha

Bestemming 
voeding 8%

veevoeding 14%

inwerken 61%

compost 6%

vergisting 11%



Cases

Prei

Consumptie van prei 
 reductie van de 
kans op darm-, maag-, 
borst- en 
prostaatkanker

80 - 87% water

5,0 - 11,2% 
koolhydraten

1,6 – 2,2% 
eiwitten

1,0 – 2,3% 
voedingsvezels

Vet, mineralen, secundaire metabolieten: 
flavonoiden, zwavelcomponenten

(Bianchini en Vainio, 2001; Hsing et al., 2002)



Cases

Ui
België

Verliesposten

Versmarkt

Uitgesorteerde uien
1,5 ton/ha

Industrie 

Schilverliezen:  20 ton/ha

Uitgesorteerde uien: 1,5 
ton/ha

Bestemming

Veevoeding 

Nevenstroom Toelichting Ton/jaar 

(bedrijfs

specifie

k)

Huidige 

bestemming

Losse vellen, 

staart, 

gedroogde 

loofdelen

Komen vrij 

bij de 

verpakking 

van ui

3.500 Compostering

Afgekeurde uien Uien die niet 

voldoen aan 

de eisen 

(maat, kleur, 

etc.)

3.500 Oost-Europese 

landen

Nederlands bedrijf



Cases

Ui
Inhoudsstoffen

Flavonoiden zoals 
quercetine (7,7 - 46,3 
mg/100 g vers gewicht)

vezels

fructose

Zwavelverbindingen (alliin, isoalliin)

Antimicrobiële 
werking

Antioxidant 
activiteit



Cases 

Verliesposten primaire sector

7,5% oogstverliezen

5-15% sorteerverliezen

2,5%  bewaarverliezen

Verliesposten verwerkende industrie

Plantaardige bakolie, stoomschil 
(stoom +rauw), vloeibaar zetmeel, ruw 

zetmeel, niet conform geschilde rauwe 
aardappelen, aardappelpuree- , separator-, 
vezel-, schraapsel

Aardappel

Nevenstroom Toelichting Ton/j 

(Bedrijfsspecifi

ek)

Stoomschillen Komt vrij tijdens het 

stoomschillen van de 

aardappelen

52.500 

Snippers Komt vrij bij het stoomproces 26.250

Voeraardappelen Afkeuraardappelen, 

verkeerde labeling, te laag 

onderwatergewicht

3.150

Zetmeelpulp Komt vrij uit zetmeelwater 12.600

Nederlands bedrijf



Aardappel

Cases 

• Inhoudsstoffen
– Nuttig zetmeel in schil
– Vezels
– Vitamine C

• Bestemming
– Landbouwbedrijf: Vnl. veevoer + onderploegen, 

biogas
– Verwerking: productie aardappelvlokken (= 

geen voedselverlies) + veevoeder (afgekeurde 
frieten, aardappelschil, etc.) 



Conclusie

Heel veel reststromen

Bron van inhoudsstoffen en functionaliteiten

Veel mogelijkheden



Groente stroopwafel
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https://www.google.nl/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwj92-T05fzVAhWQLFAKHdARA-UQjRwIBw&url=https://www.saeys.nl/html/index.php?/category/1/start-100&psig=AFQjCNE55r9290YiejpRsINuz7xqmJ-mVg&ust=1504108208305832
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Stiekeme groenten
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Hybride
vleesproducten
= combinatie van 
dierlijke
grondstoffen en
plantaardige
eiwitten of 
volledige
groenten



Industrie
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Melkwei

Citroenzuur

Tagatose zoetstof

Melasse

Bierdraf
Non alcoholische drank 



Project Food Heroes



12 partners uit 6 landen

Nederland, België, Duitsland, Frankrijk, Ierland 

& Engeland

15 innovatieve oplossingen (internationaal)

2017-2019

Ketenaanpak met focus op de primaire schakels

In samenwerking met de creatieve sector



FOOD HEROES



Dank u

Wetenschapsstraat 14A

1040 Brussel 
(3de verdieping)

+32 472 85 11 00

www.flandersfood.com

http://www.flandersfood.com/


Pitch –reststromen in de voedingsindustrie

Gaël Staelens



snijresten tomaten  passata





Cocaodoppen  cacaothee



Perskoek van fruit  vleesworst



Aardappelresten (frietbereiding) 
aardappelvlokken



Wei 



Draf/bierbostel



Kennismaking en verwachtingen

Verdeling over 3 tafels:

(1) Supermarkten – diverse overschotten

(2) Greenyard - groentenoverschotten

(3) Friesland Campina – zuiveloverschotten

Kort voorstellen met 3 kernwoorden 

Verwachtingen m.b.t. verwerking van 
overschotten

Vragen aan schenker/verwerker

Na 30 min wisselen we van tafel



Interesse kenbaar maken + vervolg

 Formulier voor interesse in mapje – invullen en 
afgeven

 We gaan verder op zoek naar nog andere 
geïnteresseerden

 Contacteren om per traject een brainstormsessie 
op te zetten – per mail en per telefoon

 Mogelijke data? 



Contact

Hartelijk dank

Caroo.torfs@komosie.be

Gael.staelens@vives.be

rob@coduco.be

info@foodsavers.be

mailto:Caroo.torfs@komosie.be
mailto:Gael.staelens@vives.be
mailto:rob@coduco.be
mailto:info@foodsavers.be

